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s /7 AndalUz Kereskedelemfejlesztési Iroda (Extenda) és a Lucullus
Bardti Tarsasag gasztrondmiai egyesilet jovoltdbdl Magyarorszdgra érkezik az
egyik legnevesebb andaliz mesterszakdcs, Kisko Garcia. A cordobai El
Choco étterem tobbszordsen kitUntetett f&szakdcsa egynapos mesterkurzust
tart Budapesten, hogy a magyar a séfek a gyakorlatban is elsajatithassdk az
andalUz konyha legujabb fortélyait és trendjeit. Az esemény célja, hogy az
érdekl6ddk megismerkedhessenek a Magyarorszdgon a jelentéségéhez
képest még sajnos modfelett alulreprezentdlt andaliz és  spanyol
gasztrondmiai kultUrdval. A mesterkurzuson az andaliz nemzet kincseinek
szamitd hozzavaldkon, a serrano sonkdn, az olivolajon, boreceten és az
olajoogydn lesz a hangsuly. Az eseményt inyencvacsordk és csokolddékdstold
is kiséri (ahol ugyancsak ,,vendégszerepelnek” az andaliz hozzdvaldk), illetve
egy remek Uj étekmUhely életre hivdasa is, az Artesano spanyol étteremé,
amely arra térekszik, hogy a legjobb mindségben dllitsa eld a spanyol régidk
jellegzetes ételeit.

EzUton szeretnénk Ont meghivni a mesterkurzus Unnepélyes megnyitdjdra,
melyet Kisko Garcia, Naszdly Eva, az Extenda igazgatdja és Turdéczi Gdabor, a
Lucullus BT elndke tartanak.

Az esemény Tiszteletbeli Vendégei Vancsa Istvdan, B. Toth Laszio és Csuday
Csaba egyetemi docens lesznek.

Az Unnepi beszédek utdn az andaliz gasztrondmia remekmUveibdl adunk
izelitdét a résztvevdknek.
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RSVP: az elnokseg@lucullusbt.hu cimen. Kérdések: +3620 240-8530.

Web: www.lucullusbt.hu




