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Telthdzas andaliz mesterkurzus magyar séfeknek - Kezdetét vette
az Andaliz Gasziro-Napok c. rendezvénysorozat

Az AndalUz Kereskedelemfejlesztési Iroda (Extenda) és a Lucullus Bardti
Tarsasdg gasztrondmiai  egyesUlet  szervezésében egynapos andallz
mesterkurzusra kerUlt sor a VII. kerCGleti VIK Vendéglatdipari Iskoldban. A
magyar séfeknek széld rendkivlli eseményt - a cordobai El Choco étterem
szamos kitintetéssel bUszkélkedhetd andallz mesterszakdcsa, Kisko Garcia
tartotta Budapesten. Az esemény célja az volt, hogy az érdekléddk
megismerkedhessenek a Magyarorszidgon a jelentdségéhez képest még
sajnos modfelett alulreprezentdlt andallz és spanyol gasztrondmiai kultdrdval,
és sajat éttermeikben is reprodukdljdk majd az elkészOlt fogdsokat. A
mesterkurzuson a kdvetkezd ételek voltak benne a "tananyagban':

* Hideg elbétel tojassargdjaval, ibér sonkdval és kaviarral;

* Andaluz kagylétorta, kandirozott naranccsal és mazamorrdval

* Friss kagyld tokkrémmel is misoval

* Articsdka oliva olajban, huelvai fehér garnélardkkal

* Spanyol tengeri hal, rucola szdsszal és tintahal csikokkal;

* Borju szUzérme, zOldséges és cordobai fUszerekkel izesitett kuszkusszal;
* Mandulakrémben dztatott kenyér.

Az eseményen emellett sor kerUlt igazi andallz sonkaszeletelésre is, hisz
AndalUzidban valddi szertartdsnak tekinthetd a "corte de jamdn", vagyis a
sonkaszeletelés mestersége. A sonkdan kivil nem hiadnyozhatott a repertodrbdl
a tobbi autentikus andallz hozzavald sem (olivaolaj, olajoogyd, borecet),
melyek kiemelt f&szerepet kaptak az egész napos program sordn.

Tovabb a megkezdett Uton

Naszdly Eva, az Extenda igazgatdja drdmmel konstatdlta az eseményen,

hogy
Ujabb dimenzidkban jelent meg hazdnkban az andallz gasztrondmia kultdra,



amit a jdvében is folytatni, bdviteni szeretnének.

Turéczi Gdbor, az Eszaki-sarkot, a Gobi-sivatagot és a Budapest-Bamako rallyt
is meghdditd Lucullus Bardti Tarsasag elndke elmondta, hogy érdommel vettek
részt a tarsszervezésben, és mar szamos mas neves kiIfoldi séf Magyarorszadga
hozataldban is gondolkodnak.

A kurzus Unnepélyes megnyitdjan tiszteletbeli vendégként részt vett Vancsa
Istvéin és B. Toth Laszio, az esemény esti diszfogaddsdn pedig - amelyet a
most nyild Arteseno spanyol étteremben tartottak meg - Rafael Valle,
Spanyolorsz&g nagykdvete és Enrique Alda Spanyol Kereskedelmi Tandcsos is
elismerd szavakkal nyilatkoztak a kezdeményezésrél.

A mesterkurzus mellett két inyencvacsora, egy borkdstold és egy andaliz
vendégszerepldkkel dusitott csokolddékdstold is megrendezésre kerUl, hogy a
séfeken kivll a szélesebb kdrben vett nagykdzonség is megismerkedhessen az
andaluz konyha remekmuUveivel.



