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Spanyol étkek Budapesten — Artesano étterem

WSS T Fotok: Szabo Dénes, EXTENDA
Amikor a Spanyolorszagban tartdézkodd 6sztdndijasok munkdat keresnek, hogy a
gyakran csekélyke apandzst kiegészitsék, mint lehetdség biztosan felmerUl valamelyik
helyi, autentikus tapas bdr. Hogy mi is az a tapas bdre Nos, az a hely, ahol
eléételeket, kdnny( kis falatkdkat (koktélokat) lehet a napi trappolds vagy munka
utani lazitds kdzben bekapni. A falatkdk kdzdtt megtaldlhatdak grillezett tengeri
herkentyUk, olivaolajjal sUlt zdldségfélék, levegdn szdritott &s hajszalvékonyra szeletelt
sonka, vagy éppen sajtkatondkra t0zott, marindlt olajoogyd. A lényeg az, hogy
mikdzben egy spanyol bdrban a finomabbndl finomabb sherryket s borokat
kortyolgatjuk, legyen mit falatoznunk a pompds nedUkhoz.

JO hir a nosztalgidzd mai és egykori didkoknak valamint, a Spanyolorszdgba
készUl6knek (és persze rajtuk kivil minden inyencnek), hogy néhdny nappal ezel6tt
Budapesten, az O utcdban, Artesano néven nyilt egy remek spanyol étterem és
tapas bdr, ahol megismerhetd (felfrissithetd) mindaz, amit a spanyol konyhdrdl tudni
illik.

A szabdlytalan alaprajzu hely belséépitészeti kialakitdsat Nydry Erika, a Spanyol-
Magyar Kulturdlis csereprogram kurdtora vette kézbe s a végeredmeény, egy a finom
elegancidt és kénnyedséget 0Otvdzd belsétér lett. A falakon, oszlopokon és
UvegfelUleteken megjelend halhdlyagszerl mustraval, amely a spanyol moér és gotika
k6faragd muUvészetének jellegzetes diszitéeleme valamint, kUlénféle spanyol
kifejezések jatékos kavalkadjaval a belséépitésznek valdban sikerUlt hamisitatian,
mediterrdn hangulatot lopni a csalddias atmoszférdju étterem tereibe.

Az Andaliz Kereskedelemfejlesztési Iroda (Extenda) és a Lucullus Bardti Tdrsasdag
gasztrondmiai egyestlet kdzds szervezésében egynapos, andallz mesterkurzust
kdvetéen avatftdk fel e hangulatos éttermet, amelynek keretében a kurzuson
elkészitett nagyszer( étkeket kostolhattdk meg a gasziroszakértdk valamint a sajtd
meghivott munkatdarsai.

A magyar séfeknek sz6lé rendkivili eseményt - a cordobai El Choco éfterem szdmos
kitUntetéssel buUszkélkedhetd andaliz mesterszakdcsa, Kisko Garcia tartotta
Budapesten. Az esemény célja az volt, hogy az érdeklédék megismerkedhessenek a
Magyarorszagon jelentéségéhez képest még sajnos modfelett alulreprezentdlt
andaluz és spanyol gasztrondmiai kulturaval, és sajat éttermeikben is reprodukadljdk
majd az elkészUlt fogdsokat. Az aldbb taldlhatd linkre kattintva tudhatnak meg
tovdbbi részleteket az eseményrdl.

Artesano Etterem: Budapest, VI. O utca 24-26.
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