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Andaluzia szerelmesei figyelem!
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Az Andaluz Kereskedelemfejlesztési Iroda (Extenda) és a Lucullus Bardti Tarsasdg
gasztrondmiai egyesUlet jovoltdbdl Magyarorszagra érkezik az egyik legnevesebb andallz
mesterszakdcs, Kisko Garcia.

2008. dprilis 16., szerda ES 2008. &prilis 17. csUtdrtdk

19:30 —andalUz inyencvacsora

* Hideg eléétel tojdssargdjaval, ibér sonkaval és kavidrral

* Andaluz kagylétorta, kandirozott naranccsal és mazamorrdval

* Arficsoka oliva olajban, huelvai fehér garnélarakkal

* Spanyol tengeri hal, rucola szésszal és tintahal csikokkal

* BArdny, zéldséges és cordobai fUszerekkel izesitett kuszkusszal

* Mandulakrémben dztatott kenyér

Ar: 6900 Ft/f8.

(Mivel az alapanyagok javarészt a spanyol pampdkrdl érkezik, ezért meglehet, hogy a meniU
vdltozhat).

2008. dprilis 18., péntek

19:30 — csokolddékostold, andaliz alapanyagok ,,vendégszereplésével” + andallz borok
Bemelegitésnek, ami minden csokikéstoldshoz jol jon:

* tradiciondlis mexikdi csokoldde

* Levendula - Arriba tejcsokolddé bonbon

* Vivo Feketecsokolddé bonbon

* AszUszemes fehércsokolddé triffel

* Chuao feketecsokolddé

Andallz ,vendégszerepldk” a csokolddéban:

* Fehércsokolddé triffel kandirozott naranccsal és andaliz spanyol safrédnnyal

* Fahéjas-szegfUszeges triffel

* Narancsos-sherrys-mandulds-fahéjas ganache krémmel 16116t bonbon

* Sherrys datolya csokolddéba mdartva

* Fekete olivabogyds triffel

A csokikostolot Szantd Tibor, a Cacadoro csokimanufaktura tulajdonosa vezeti. A
csokolddékhoz Jerez tipusu andaliz borokat tdrsitottunk.

Ar: 4900 Ft/f8.

Mindkét tipusu rendezvény részvétele esetén az arbdl 10% kedvezményt biztositanak!
Mindhdrom esemény helyszine:

Artesano étterem, Budapest-1061, O utca 24-26. (Az Opera mdgoitt)



