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A Budapesti Tavaszi Fesztival egyik elsé prog-
ramjaként — a Spanyol Kiralysag Nagykovet-
sége, a Nemzeti Kulturalis Orékség Miniszté-
riuma, az Andaliz Regionalis Kormanyzat és
az Andaliz Kereskedelemfejlesztési Iroda ta-
mogatasaval — marcius 20-an fellépett az

Andalaz Tancegyittes a Thalidban. Az el6adast
fogadas kovette, amelyen a meghivottak tovab-
bi bepillantast nyerhettek Andaluzia kiilénleges
hangulataba: a tipikus andaliz tanc, a flamen-
co megismerése utan elmeriilhettek a gasztro-
némia rejtelmeiben.

Andaldzia a Thaliaban:
tanc, étel és ital

Az Eurdpai Unio soros elnéki
tisztét betslté Spanyolorszag
az ulobbi idében kiilénosen
nagy hangsulyt fektet a kul-
tura apolasara, kulturalis
programok szervezésére.
Elég, ha csak a spanyol film-
gyartasra gondolunk, amely
mintha most €lné aranykorat.
Havonta uj spanyol film ke-
ril a magyar mozik miisora-
ra, rendkiviil szérakoztato,
-fogyaszthaté” alkotasok,
amelyek ugyanakkor elgon-
dolkodtatoan komolyak.
Tébb festészeti tarlat nyilt
spanyol festék miiveivel és

Latin flamengo

. oldal

szamos fotokiallitast is lathal
az érdeklodé magyar kozon-
ség. A marcius 20-1 tancest
t6bb szempontbal is rendki-
viali volt, nem csak azért,
mert a térség t6bb sajatossa-
gat ismerhettiik meg. hanem
azert is, mert ritkan van al-
kalmunk arra. hogy tallép-
junk a nemzeti keretek adta
korlatokon és a sziik regio
egyediségét lassuk. Ezen ki-
viil — mint ahogy a spanyol
nagykdvet nyitobeszédében
kitért ra — a kulturdlis kap-
csolatoknak szamos kereske-
delmi aspektusa is van.

Andaluzia éndllé tartomanyi
korméannyal rendelkezé, kézel
magyarorszagnyi tertletd,
autonom kézisség Spanyolor-
szag deli részén. Olyan nagy-
sagok sziilohelye, mint Pablo
Picasso, vagy Federico Garcia
Lorca. Az Eurépa és Afrika
hataran elhelyezkedoé tarto-
many magan viseli a két vilag
mediterran jegyeit. Nem vélel-
leniil az egyik legkedveltebb
idegenforgalmi célpont, hiszen
napfényes klimaja, arab jegye-
ket viselé miiemlékei és egye-
di izeket felvonultaté konyha-
ja is utanozhatatlanna teszik.
Az 1994-ben alapito!! Anda-
Iaz Tancegyiities azért jott
létre, hogy ugy orizze meg az
andaluz tanchagyomany és
ezen belil a legeredetibb
tane, a flamenco hagyoma-
nyait, hogy kézben nyitott
marad a modern tanemiivé-
szetre. Néhany éves Lirténel-
me alall a csapat szamos si-
kert ért el Spanyolorssagban
és nemzetkozi szinten egy-
arant. 1997-ben az a José
Antonio Ruiz vette al a tar-
sulat iranyitasat, aki az or-
szag egyik legismeriebb tdn-
cosa, spanyol és nemzelkozi
dijak birtokosa. Tébb évig
egyitt dolgozott Antonio
Gadesszel, a flamenco talan
leghiresebb képviselgjével,
aki olyan tancos filmek fGsze-



replgje, mint a Carlos Saura
rendezte Carmen vagy a
Tango. 1982-161 a Spanyol
Nemzeti Balett elsé tancosa,
késobb tarsigazgatoja, végul
foigazgatoja.

Az elbadas — egy egészen [ris-
sen dGsszeallitott produkeio -
hiven tiikrézie a térsulat ar-
culatat, a .tradicié és innova-
cio” jelmondatot. A Flamenco
szivverésben hét férfi és hét né
mutatta be a tanc hagyoma-
nyait. A nok hossz, tradicio-
nalis piros ruhdkban, a férfi-
ak fehér ingben és fekete nad-
raghan sarokkopogassal és
tapsolassal kisérve adtik el
az 6si ritmust, amely — mint a
szivverés — meghatarozza az
andaliz ember €letét. Ezt José
Antonio révid kialénszama
kdévette, a Malund, azaz Vil-
lamlas. A klasszikus és az
egyedl utan bemutatkozott a
kortars is, amely Salvador
Dali és Luis Bunuel sziirrea-
lista miivészek hatarkének
szamito filmjének cimét visel-
te. Az 1996-ban spanyol ko-
reogrifiai dijjal kittintetett Az
andaliiz kutya mind a rende-
zés és a koreogralia, mind pe-
dig a koszttim tekintetében
napjaink tanca. A kiilénleges
muiiben a tipikus flamenco ze-
neanyag mellett raismerhe-
tiink Peter Gabriel, Astor
Piazzola es Tom Wails zenéjé-
re is, de a sziirrealizmus ha-
tasat is érezni lehet rajta.
Maria Pagés koreogrifus sze-
rint a flamenco ebben a ma-
ben kiilénbézé mivészeti
agakkal viaskodik.

A kozel két oras eléadas utan
bemutatkozott az andaliz
konyha is, amely kiildnlege-
sen egészséges és termeszetes
alapanyagokat hasznal, ren-
geteg gytimdlesot, zoldseget,
halat és olyan tengeri allato-
kat, mint a polip. vagy a
legktilénbdzo rakok. Gydkerei
az egykori arab hodoltsag vég-
teleniil kifinomult konyhami-
vészetében rejlenek. Egyik leg-
fontosabb alapanyaga az olaj-
bogyo. amely az egész medi-

terran térség konyhajat meg-
hatarozza. Andalaziaban ta-
lilhaté a vilagon a legibb
olajfa, ezen a tertileten a leg-
nagyobb az olajbogyo és az
ebbdl készil6 olivaolaj-terme-
lés. Az olivaolaj hagyomanyo-
san meghatdarozo szerepet tolt

delenel az eldaddsbol

be a mediterran térségben,
mivel a térténelem folyaman
nem csak ételek elkészitésére,
hanem orvoslédsra, sét tisztal-
kodasra is hasznaltak. Rend-
kiviil alacsony kalériatartal-
manak készénhetéen a ko-
leszierinszegény taplilkozas
egyik alapja. Hasznaljdk hide-
gen salatak elkészitésére és
természetesen stitésre, illetve
fozésre is.

A fogadason a legkiilénbézobb
formaban taldlkozhattunk a
tipikus andalaz ,tapas”-szal,
olyan falatkakkal, amelyeket
eloszeretettel csipegetnek egy-
egy pohar sor, bor, vagy akar
az andaliz nemzeti ital, a
sherry mellé. Volt kecskesajt-
tal, siilt padlizsannal illetve
sonkaval télt6it rantott olajbo-
gyo, rantott garnélarak, bur-
gonyas ,tortilla”, ami egy spe-
cidlis médon elkészitett rantot-
ta. Szintén andaltz speciali-
tasnak szamit az az évezredes
hagyomanyokkal késziilo, jel-
legzeles sonkafajta, amelynek

] 1 dnc I

legfobb titka abban rejlik, hogy
a sertések a levagas elott 4-5
honapig szabadon tartva mak-
kal taplalkoznak; a feldolgozott
sonka pedig egy specialis, leg-
aldabb 18 hénapig tarté eljaras-
sal - a nalunk elterjedt f6zés-
sel ellentétben természetes ér-

leléssel és szaritassal — keésziil.
amely szintén meghatarozza
kiilénleges zamatat.

A fogadas 6 atrakcidja azon-
ban a mar emlitett sherry volt,
amelynek a kéztudattal ellen-
tétben semmi kéze nines a cse-
resznychez, sem a konyakos
meggyhez. Andaliiziaban négy
kiemell bortermeld vidék van,
osszesen 86 000 hektarnyi te-
riileten. Ezek egyike a Jérez de
la Frontera, Sanlucar de
Barrameda és Puerto de Santa
Maria teleptilések dltal bezart
mintegy 18 000 hektarnyi te-
riilet, ahol kiilénleges eljaras-
sal készitik a jerezi bort. azaz
angol elnevezése utan a
sherrytl. A kiilénboz6é évjaratok
borait specialis eljarassal 6ivo-
zik, amely soran a fiatalabb és
dregebb borok keverednek. Az
este folvaman egy igazi bor-
szakember, a .venenciador”,
hordébél mérte ki a sherryt és
toltétte poharakba.

Cz.:dJ.
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