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Ibériai sonkat vett Pesten a spanyol séf

Négy napra hazdnkba érkezett KISKO GARCIA spanyol sztérséf, az El Choco étterem
szAmos kitintetéssel bUszkélkedd andaliuz mesterszakdcsa. A Lucullus Bardti Tarsasdag
meghivasara hazdnkba ladtogatd szakember magyar séfeknek tart kurzust az andallz
konyhdrdl, hogy azok késébb sajat éttermeikben a hazai vendégekkel s
megismertethessék a ndlunk ma még jorészt ismeretlen andallz és spanyol
gasztrondmidt. - Most jarok életemben eldsz6r Magyarorszdgon, de nagyon tetszik.
Mdr voltam a piacon, ahol fantasztikus zoldségeket és fUstdlt husokat taldltam. Az
kUldndsen meglepd, hogy itt is szinte ugyanolyan mindségi ibériai sonkat kaptunk,
mint ofthon, Spanyolorszdgban - mesélte lapunknak a harmincéves mesterszakdcs,
akinek nagyszUlei is tenyésztik azt a fekete patdju diszndt, amelynek husdbdl készUl a
kUldnleges min&segUy ibériai sonka. A sonkaszeletelést szertartasat Vancsa Istvan és B.
Toth Laszio ahitattal figyeli Kisko Garcia magyar szakdcsokat tanitott Budapesten.



