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Husz masodperces palacsinta majonézbol

Nem az drdég miive

Enrique Sanchez Gutiérrez séf Sevillahol érkezett, hogy h'emulasszf az andaldz 'ialai--
kakat, az ugynevezett tapast. A molekularis gaszironomia triikkjeit felhasznalva igazi
kiilonlegességeket talalt fel, amelyek egyszerre egészségesek és finomak is.

| A séf tgy véli: a molekularis

gasztrondmia nem az &rdog

miive. Bdr egy falatnyi zold
moszatnak néz ki a kiskand-
lon szervirozott toltott ravioli,
mégis izletes étel.

- Most éppen salatdt készitek

- magyarazta a séf, amikor neki-
‘ldtott az tjabb kiilénlegességnek.
- A majonézbél palacsintdt készi-
tek. Az eljards nagyon egyszer(:
habosra verem a tojdsfehérjét,

 Enrique Sanchez Gutiérrez sevillai sef bemuiatta Andaluzia kiildnleges étkét: a :‘apafafatnka!

ebbe csorgatom bele az olivaola-
jat, majd Gvatosan szétteritem a
tdnyéron, Ezutdn 20 mdsodperc-
re beteszem a maximumra allftott
mikrohulldmua siitébe. Amikor
kész, zoldséggel toltom meg.
Kozben egy habszifonba
hagyomdnyos majonézt taltik, és
a habos ontettel bolonditom meg
a zoldséggel toliott palacsintdkat,
A molekuldris technika bizarr
ételeket kredl, az a néhdny étte-

rem pedig, ahol ilyesmit kindlnak,
fergeteges forgalmat bonyolit.

_Anglidban egy ilyen kulinéris este

50 ezer forintba keriil, cserébe
megkéstolhatjuk a  szalonnds
tojdsfagylaliot is. A spanyol el-
Bulli étteremben a 35 fogasos, kis-

~kanalakon feltdlalt menti 40 ezer
forintbél jon ki, de asztalt foglalni

csak hénapokkal elre lehet.

| Az oldalt Gsszeallitotta: Beller Agnes




