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Az a j6 a tapasban, hogy nem csindinak nagy faksznit beldle. Gondoljunk csak bele, nekink
sincs kedvUnk a nydri kdnikula kell&s kdzepén egy tizhely kdzelében sirdgni-forogni. HAt azon
a vidéken kicsit hosszabb ideig tart a kdnikula, vagy mondhatjuk Ugy is, hogy révidebb ideig
tart a nem kdnikulai id6szak, ezért aztdn pldne igy vannak ezzel. Egy edénykébe kerll egy kis
olajbogyd, esetleg valami finomsdggal megtdltve, egy tdlra vékonyan felszeletelt szdritott
sonkaszeleteket fektetnek, egy fokhagymdas piritds szeletre egy kis tonhalkrémet kennek, a
sajtkockdkat pedig oOtvdzhetik gyUmodlcsdkkel vagy erdsebb nyelvezetlek jalapeno
paprikaval.

A tapas lehet el6étel egy vacsora elbtt, igy kulturdlt médja annak, hogy megfékezzik a mar
jelen levéket, amig néhdny késé vendégre vdrunk. Borként inatunk hozzd bdrmit, és nem kell
feltétlenUl leragadni a klasszikus fehér vagy vords borokndl, hanem bdtran merészkedjink az
erésitett borok vildgdba, ahol egy fino sherrytdl eljuthatunk a malagdkig. Erdekes kisérletbe
kezdhetlnk, és rdddbbenhetink, hogy egy édesebb tétel milyen szépen mikddhet egyUtt
egy s6s, szdritott sonkdval. Taldn ez lenne a legjdrhatdbb és legbardtsdgosabb mddja annak,
hogy megszeressUk és értékelni tudjuk ezeket a magyar inynek még sokszor idegen
kUlbnleges borokat.
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