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Andalúz gasztro-napok: ínyencvacsorák 
2008. április 16-17. – Budapest, Artesano Étterem 

2008.04.09. | Vizi Csenge  

Az Andalúz Kereskedelemfejlesztési Iroda (Extenda) és a Lucullus Baráti Társaság 
rendezésében az Andalúz gasztro-napok keretén belül Magyarországra látogat a spanyol 
Kisko García, aki hazájában többszörösen kitüntetett főszakács. Az ő segítségével valósulnak 
meg azok a vacsorák, melyeken az andalúz ízek különleges ételkölteményekben lesznek 
tálalva, az alapanyagokon lesz a hangsúly, úgy mint a serrano sonkán, az olívolajon, 
boreceten, az olajbogyón és a tenger gyümölcsein. 

 
Címkék 

artesano étterem (1) extenda (3) kisko garcía (1) lucullus bt (3)  

A helyszín is tartogat egy kis meglepetést, hiszen az Artesano spanyol étterem újnak számít a 
palettán és nem kisebb célt tűzött ki maga elé, minthogy arra szeretne törekedni, hogy a 
legjobb minőségben állítsa elő a spanyol régiók jellegzetes ételeit. Természetesen a 
falatokhoz a megfelelő spanyol borokat is szervíroznak.  

A menü:  

Hideg előétel tojássárgájával, ibér sonkával és kaviárral  
Andalúz kagylótorta, kandírozott naranccsal és mazamorrával  
Articsóka olíva olajban, huelvai fehér garnélarákkal  
Spanyol tengeri hal, rucola szósszal és tintahal csíkokkal  
Bárány, zöldséges és córdobai fűszerekkel ízesített kuszkusszal  
Mandulakrémben áztatott kenyér  
 
Időpont: 2008. április 16-17. 19:30  
Helyszín: Artesano Étterem, Budapest-VI., Ó utca 24-26.  

 
 
 

 


